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GETRUFFELTE KALBSLEBERPASTETE
Brioche/Sanddorn/Truffel

12.50

VORSPEISEN-TAPAS
Knusprige Olive/Dattel/Entenrdllchen/Zitronen-Aioli

12.50

ROASTBEEF
Erdapfelpuffer/Zwiebelconfit/Tomaten-Vinigrette

12.50
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MAROKKANISCHE KICHERERBSENSUPPE

Garam Masala/Karotten/Petersilie

490

RINDSUPPE VOM BIO-RIND

mit GrieBnockerl/Wurzelgemuse/Schnittlauch

390




VARIATION VON DER KAISERBLUNZEN

Tascherl/Erdapfelmantel/Knddel/Frizzantekraut/Wasabischaum

14.90

GNOCCHI & SPINAT VEG.

Obers/Blattspinat/Pistazien/Pecorino Re Nero

15.90

RISOTTO VON DER BLUTORANGE VEG.

Chicorre/ Nisse/Sharonfrucht

13.90

ZANDER & KAISERBLUNZEN

Blunzenrisotto/Pastinakenchip/Petersilpesto

19.90




PICCATA VON DER SCHWEINSFLEDERMAUS

Parmesanhtulle/Spitzkraut/Fleckerl/Confierte Datterini

15.50

HIRN MIT EI 2.0
Schweinshirn/Krauterseitlinge/Babyspinat/Petersilerdapfel

12.50

ROULADE VON DER HENDLKEULE

Brezenflille/Karfiolcreme/Huihnerleber

16.90

GEFULLTE BEIRIEDROLLCHEN
Erdapfelplree/Kohlsprossen/Steinchampignon/Speck

18.90
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RESTAURANT & WEINBAR

CORDON BLEU VOM SCHWEINSRUCKEN
Braterdapfel

12.50

GEBACKENES SCHNITZEL VOM SCHWEIN ODER HUHN

Preiselbeeren/Erdapfel-Vogerlsalat/Zitrone

10.90
KLEINER BLATTSALAT als Beilage 2.50
GROSSER BLATTSALAT als Beilage 4.50

UNSERE DRESSINGS:
SENF-HONIG-INGWER

MARACUJA-ORANGE-BALSAMICO
ESSIG UND OL




BRIOCHE-MARILLENAUFLAUF

Vanillesauce/Beeren/Marillenpunsch

6.90

SCHOKOLADE-MOCCAMOUSSE
Schlagobers/Schokostangerl

6.90

GEBACKENE APFELRADL

Zimtzucker/Vanilleeis

6.90

UNSER KASE-BRETT'L

Salzbutter/Feigensenf/Brotvariation

10.50




