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DREIERLEI PANNA COTTA

Ricotta/Parmesan/Ziegenkase

10.50

BEEF-TATARE .ASIA-STYLE"

Wasabicreme/Sushi-Ingwer/Baguette

13.90

HIRSCHSCHINKEN

Marillen-Rosmarinfrischkase/Vogerlsalat

10.90
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- Suppen -

SELLERIE-MARONI-SUPPE

mit Topinamburchips

490

RINDSUPPE VOM BIO-RIND

mit Frittaten

390




GESCHMORTE KALBSBACKERL

Erdgemuse/Erdapfelpliree/Schwarzwurzel

18.90

MAISHENDL-SUPREME

Kirbisplree/Datteln/Feigen/Portweinjus

16.50

GEBRATENES BUTTERFISCHFILET

Mandarinen/Risotto/Zitrone

18.50

CREMIGES KALBSBEUSCHEL

Knddelspitz/Wurzelgemuse

10.90




GEBACKENER KALBSKOPF

Liebstockl/Zitronenmayo/Petersilerdapfel

12.50

RISOTTO VON DER ROTEN RUBE
Walnussbrie/Babyspinat

13.50

MEERESFRUCHTE-SPAGHETTI

Rotgarnele/Grinschalmuscheln/Calamari/Pulpo/Hummerfond

16.90
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RESTAURANT & WEINBAR

GEBACKENE SCHWEINSFLEDERMAUS
Erdapfel-Vogerlsalat

10.90

GORDON BLEU VOM SCHWEINSRUCKEN
Braterdapfel

12.50

GEGRILLTE BEIRIEDSCHNITTE

Erdapfel-Grammelgrostl/Gewlrzbutter

22.50

GEBACKENES SCHNITZEL VOM SCHWEIN ODER HUHN

Preiselbeeren/Erdapfel-Vogerlsalat/Zitrone

10.90
KLEINER BLATTSALAT als Beilage 2.50
GROSSER BLATTSALAT als Beilage 4.50

Unsere Dressings:

SENF-HONIG-INGWER
MARACUJA-ORANGE-BALSAMICO
ESSIG UND OL
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SCHOKOLADENMOUSSE

Ananascarpaccio/Kokosschaum

6.90

MOZART-TOPFENTORTE

Spekulatiusbrdsel/Quittencreme

6.90

FRANZOSISCHE KASESELECTION

Salzbutter/Feigensenf/Brotvariation

10.50
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