CESARE SALAT 10.90

Chorizo/Parmesan/Laugencroutons/Pimentos de Padron

ARTISCHOCKENSALAT 14.90
Krauterseitlinge/Hirschroastbeef/ Granatapfelkerne

BUNTE PARADEISER-MANGO-BOWLE 12.90
Mozzarellaballchen/Limette/Ingwerstangerl

CHICOREE IM SPECKMANTEL 15.90

Orangen-Olivensalat/Kapernbeeren/Knusperzander
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Suppen

WASSERMELONEN-GASPACHO 5.50
Gurkenwtirfel/Jakobsmuschel/Roter Paprika

RINDSUPPE VOM BIORIND 3.90
Leberknddel/ Wurzelgemiise/Schnittlauch

RINDSUPPE VOM BIORIND 3.90
Kaspressknodel/ Wurzelgemiise/Schnittlauch

EIERSCHWAMMERLSUPPE 5.50
Speckstangerl/Liebstocklpesto/Erdapfelwiirferl
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T-BONE STEAK 500G 37.50

Gebackene Bohnen/Ofenerdépfel/
Zucchinigemiise/Dipsaucen

KNOBLAUCHROSTBRATEN 17.50
Gebacken/Petersilerdapfel

EIERSCHWAMMERLGULASCH 17.50
Knodel/Sauerrahm/Liebstockl

ARTISCHOCKEN-GROSTL 14.90

Heurige/Pimentos de Padron/
Wachtelei/ Zitronenrahm

Cllaptgang
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KANINCHENRUCKEN 22.50

Artischocke/Paradeiser/Schalotte/
Karottencreme

SPAGHETTINI 13.90

Paradeiser/Salbe1/Prosciutto/
Hittenkéase

MAISHENDLBRUST 15.50

Pfirsich-Risotto/
Heidelbeeren/Thymian

HIRSCHRAGOUT 18.50

Sautierte Steinpilze/
Brezensouffle/SufRzwiebel
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Clawptgang

CORDON BLEU 14.50
Eierschwammerl/Speck/Krauter/Kase/Salatteller

GEB. SCHNITZEL VOM SCHWEIN ODER HUHN 10.90
Preiselbeeren/Erddpfel-Vogerlsalat/ Zitrone

KLEINER BLATTSALAT als Beilage 2.50
GROBER BLATTSALAT als Beilage 4.50

UNSERE DRESSINGS:
SENF-HONIG-INGWER
MARACUJA-ORANGE-BALSAMICO
JOGHURT-KALAMANSI
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ZWETSCHKEN-TARTE 8.50

Rotweinsorbet/ Zimtschaum

NEW YORK-CHEESECAKE 8.90

Erdbeercoulis/Sommerfrichte

RUM-ROSINENMOUSSE 8.50
Orangenhippe/Schokoladenespuma

SORBET-VARIATION 7.90
Orange/Marille/Himbeere

UNSER KASE-BRETTL 10.50

Salzbutter/Feigensenf/Brotvariation



